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Merkblatt

fur gewerbliche und nicht gewerbliche Teilnehmer auf Messen, Markten, Ausstellungen,
Volksfesten, StralBenfesten und anderen Veranstaltungen

Lebensmittel (Kaffee, Kuchen, Lebensmittel tierischer Herkunft, Pommes, Stf3waren, etc.) dirfen
nur aus Verkaufsstanden abgegeben werden, die den Anforderungen der Lebensmittelhygiene —
Vorschriften gentigen.

Anforderungen an das Gelande:

» Stellen Sie den Verkaufsstand so auf, dass unverpackte Lebensmittel gegen Staub, Auto-
gase, Geriiche und andere nachteilige Beeinflussungen geschiitzt werden.

Anforderungen an Verkaufsstande:

» Vor Regen und direkter Sonne, Wind und anderen Witterungseinflissen muss der Ver-
kaufsstand ausreichend Schutz bieten.

> Verkaufstande bestehen aus Ful3boden, Dach und Seitenwanden.

» Wande, FuBboden und Decke missen aus einem (glatten) Belag bestehen, der leicht zu
reinigen ist.

» Mit einer geeigneten Abdeckung, Abschirmung oder Spuck — und Hustenschutz schiitzen
Sie Lebensmittel vor Anfassen, Anhusten und Anspucken durch den Verbraucher
Devise: Nicht jedermann fasst meinen Kuchen an!
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Im Verkaufsstand haben Sie ein Handwaschbecken mit Seife im Seifenspender und Ein-
malhandtiichern und zum Reinigen von Geschirr oder Lebensmittel eine davon getrennte
Spleinrichtung.

Handwaschbecken und Spuile haben flieRendes kaltes und warmes Wasser sowie eine
Abwasserleitung (Schlauch zur Kanalisation oder zum geschlossenen Auffangbehalter).
Oberflachen von Tischen und Ablagen, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen, ha-
ben eine glatte, abwaschbare Oberflache und sind leicht zu reinigen.

Daher: Keine unbehandelten Holzflachen

Ihre AbfallgefaRe haben dicht schlieBende Deckel oder Schwingdeckel.

Sie verwenden auch fiir Reinigungszwecke ausschlie3lich Trinkwasser.
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Bei Getrankeschankanlagen ist aul3erdem zu beachten:

» Wer eine Getrankeschankanlage betreibt, ist fur den technischen und hygienischen Zu-
stand selbst verantwortlich.

» Es missen ein Betriebsbuch mit Abnahmegenehmigung von einem Sachkundigen sowie
ein aktueller Nachweis Uber die Reinigung der Anlage (Zapftille, Leitungen und Keg —
Kdpfe) vorhanden sein.

» Sie stellen eine schnelle und ausreichende Reinigung der Schankgefal3e durch Vor- und
Nachspulen der Glaser sicher. Dafiir haben Sie in lhrem Verkaufsstand zwei nebeneinan-
der liegende Spulbecken.

Bei Verwendung einer Glaserspilmaschine oder eines wirksamen Spulgerates mit ge-
trennter Vor- und Nachspulung (Spilboy) gentgt ein Spilbecken.
Haben Sie keine Spulmdglichkeit, dirfen Sie nur Einwegbecher verwenden.




Anforderungen an das Verkaufspersonal:

>
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Ihr Verkaufspersonal, einschlief3lich derjenigen, die ,nur“ Geschirr reinigen, braucht eine
gultige Bescheinigung Uber eine Belehrung nach dem Bundesinfektionsschutzgesetz.
Ihr Personal hat diese Bescheinigung am Arbeitsplatz dabei und kann sie der Uberwa-
chungsbehdrde auf Verlangen vorzeigen.

Sie als Arbeitgeber fuhren alle zwei Jahre eine Wiederholungsbelehrung Ihres Personals
nach dem Bundesinfektionsschutzgesetz durch.

Ihr Personal trégt eine waschbare, saubere und helle Schutzkleidung.

Ihr Personal hat die Moglichkeit am Standort oder in der Néhe eine Toilette zu benutzen.
Die Toilette ist ausgestattet mit einer Wasserspulung, flieRendem kalten und warmen
Wasser zum Handewaschen, Flussigseife und Einmalhandtichern.

Alle Dinge, wie Kleidungsstlicke usw., die Sie nicht im Verkaufsstand bendétigen, haben
Sie aus dem Stand zu entfernen oder in einem geschlossenen Schrank zu verstauen.

Kennzeichnung:

>

Sie bringen ein Preisverzeichnis an, aus dem die angebotene ,Menge* zu enthehmen ist
sowie die Kennzeichnung von den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen.

Dieses ist ein Merkblatt und kann daher nur Schwerpunkte aufzeigen, bei deren Beachtung Sie aber die wichtigs-
ten hygienischen Grundsatze und Kennzeichnungspflichten beriicksichtigen und einhalten.

Es besteht weiter die Mdglichkeit, dass das Amt fur Veterindrwesen und Lebensmitteliberwachung in besonderen
Situationen und unter bestimmten Voraussetzungen weitere Auflagen zur Einhaltung der gesetzlichen Bestim-
mungen macht.




